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Wo Schweine seltenes Gliick haben

Tierschutz Viele Deutsche wiren bereit, mehr fir Kotelett und Filet zu zahlen. Die Regale sind dennoch gefiillt
mit Billigfleisch. Und der Schlachtpreis fallt weiter. Wie ein schwibischer Hof aus dem System ausbricht

VON CHRISTOF PAULUS

Pessenburgheim Jack konnte es
schlechter gehen. Er lebt zwar weit
weg von zu Hause, auch in Gefan-
genschafl, doch mit den meisten sei-
ner Artgenossen wirde er wohl
nicht tauschen wollen. Jack ist ein
Schwein. Viel grofier als die meis-
ten, die rosafarbene Haut schimmert
nur selten unter seinem schwarzen
Fell hindurch. Eigentlich stammt
Jacks Rasse aus der englischen Regi-
on Cornwall, er aber lebt im Land-
kreis Donau-Ries. Seine Heimat ist
der Hof von Manfred und Bettina
Vogl in Pessenburgheim, wo er mit
rund 80 weiteren Séuen, Ebern und
Ferkeln tobt, im Schlamm suhlt,
und das rund um die Uhr im Freien,
Es ist ein vergleichsweise glitckli-
ches Tierleben, allerdings auch end-
lich. Seit etwa vier Jahren gibt es
Fleisch vom Paartaler Landschwein
auf dem Hof der Vogls zu kaufen.
Das Produkt ist das absolute Gegen-
teil jener Sorte Fleisch, die mit dem
Ténnies-Skandal noch starker in
Verruf gekommen ist - aber den-
noch weiter den Markt bestimmt,

Wie der genau aussicht, lsst sich
in den Kuhltheken der Supermarkte
und Discounter besichtigen. Viele
von ihnen, darunter Aldi, Edeka
oder Kaufland, haben vor wenigen
Monaten freiwillig ein Siegel anf
vielen ihrer Produkte eingefiihrt.
Damit kennzeichnen sie, aus wel-
cher Art von Tierhaltung ibr Fleisch
stammt, Das Bild ist meist einténig:
viel rot, viele Einser, das untere
Ende der Skala, In jeder Verpa-
ckung, die mit einem Siegel der Stu-
fe Eins versehen ist, steckt Fleisch
von einem Tier, das genau das ge-
setzliche Mindestmafi an Freiraum
und Beschiftigung im Stall harte.
Sprich: 0,75 Quadratmeter — und so
gut wie keinen Deut mehr. Bis zu
Stufe Vier reicht die Skala, diese
hochste Klasse findet sich fast nur in
der Bio-Theke, Und erst ab hier ha-
ben Schweine etwa Zugang zu dem
Gelinde anflerhalb ihres Stalls.

Bei Familie Vogl ist noch zu se-
hen, wie es war, wenn Schweine ein
Leben lang den Stall nur verlassen
konnten, um zur Schlachtbank ge-
fithrt zu werden. Heute laufen die
Tiere bloB ein paar Meter entfernt
von dem Gebiude, in dem frither
ihre Vorginger hausten, Inzwischen
steht dieser Stall auf dem Vogl-Hof
leer. Die Einrichtung ist noch wie
damals, Trige und PFutterboxen
sind weiterhin da. Viele Dutzend
Schweine hatten dort Platz - oder
besser gesagl: passten hinein.

w»Dahinter konnte ich nicht mehr
stehen®, sagt Manfred Vogl. Statt
Schweinen der Deutschen Landras-
st besorgten er und seine Frau sich
deshalb die grofien, schwarzen Tie-
e aus England, die robust sind und
auf ihrer Weide nicht mehr brau-
chen als einen Unterstand. Sie wach-
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die Kunden auch bereit sein milssen, zu zahlen.

men mehrere Quadratmeter Weide-
flache. Erst nach einem Jahr miissen
die Tiere zum Schlachter.

Dass in vielen Stillen die Tiere
unter deutlich schlechteren Bedin-
gungen leben, machen die Vogls ih-
ren Kollegen nicht zum Vorwurf.
wJeder Landwirt versucht, sich or-
dentlich um seine Tiere zu kiim-
mern®, ist Manfred Vogl iiberzengt.
Aber: Schwarze Schafe gebe es.
Und: Die Betreiber der grofien
Agrarbetriebe seien in seinen Augen
keine Landwirte — sondern Indus-

ein hohes Risiko und sie verstehe,
dass andere Banern dieses scheuten,
sagt Bettina Vogl, Frither habe der
Schlachthof einmal im Monat meh-
rere Tiere abgeholt, dafiir gezahit
und sich um alles weitere gekiim-
mert. ,Heute arbeite ich nicht nur
auf dem Hof, sondern auch in der
Vermarktung®, erklart sie. Ein Ki-
logramm  Schweinekotelett  vom
Vogl-Hof kostet 20 Buro, so man-
cher Metzger verlangt dafiir blof
die Hilfte, Discounter bieten es teils
fiir unter vier Euro an.

triclle. Zugleich sei der Prex P
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w lierschutz kostet Geld und ho-
here Standards sind derzeit Ffir
Landwirte kaum umsetzbar®, er-
klirt Claudia Salzborn. Sie ist Leite-
rin des Referats fir Tiere in der
Landwirtschaft beim Deutschen
Tierschurzbund (DTB). In der Re-
gel lanft es am Markt so: Bauern
verkaufen ithre Tiere an einen
Schiachthof, {iber cinen Metzger
landet das Fleisch dann im Laden
und schliefilich auf dem Teller. Je-
der will an den Tieren verdienen, so
bekommen die Landwirte nur einen
Teil des Geldes, das die Kunden im
Laden zahlen. Die Folge: Viele ver-
suchen, effektiver zu werden, Tiere
schneller zu misten, im Stall so viele
wie mijglich unterzubringen. An-
ders ginge es nicht, klagen Bavern.

Zu diesem System will der Vogl-
Hof nicht mehr gehéren. Die Fami-
lie ziichtet, schlachtet und verkauft
ihre Schweine in Eigenregie. Das sei

Seit Jahresbeginn f@llt der Preis
fiir Schweinefleisch, Wéchentlich
meldet das Bundeslandwirtschafts-
ini welche § die
Schlachtbetriebe dafiir abrufen. Seit
die Tonnies-Schlachterei im Juni
den Betrieb unterbrechen musste,
weil 1000 Mitarbeiter an Corona er-
krankt waren, hat sich der Preisver-
fall beschleunigt. Ber Ténnies kom-
men sonst wochentlich Giber 100000
Schweine auf die Schlachtbank.
Plétzlich fehlte den Bavern ein gro-
fier Abnehmer. Sie daher
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Massentierhaltung zurfick in die Of-
fentlichkeit. Politiker forderten ein
Ende der Billglleischproduktion.
Und einer Umfrage des Forschungs-
unternehmens Civey zufolge wiir-
den fast 80 Prozent der Deutschen
fiar Fleisch mehr zahlen, wenn sie
damit bessere Arbeits- und Hal-
tungsbedingungen bewirken kénn-
ten.

Wieso liegt in den Regalen trotz-
dem so viel Billigfleisch? Edeka-
Sprecher Christian Straufl zum Bei-
spiel sagr, das Unternehmen wolle
seinen Kunden eine vielfiltige Aus-
wahl bieten. So erklire sich, dass
auch Fleisch aus Haltungsformen
mit minimalen Anforderungen in
der Theke liege. Jedoch wolle man
das Angebot auf ,den Stufen Zwei,
Drei und Vier weiter auszubauen®,
Kaufland strebe eine dhnliche Ent-
wicklung an, teilt Sprecherin Anna
Miinzing auf Anfrage mit. Die Kun-
den achteten auf die Herkunft der
Produkte, jedoch bite sowohl der
»Beschaffungsmarkt als auch die
Kound

versuchen, thre Tiere loszuwerden —
auch zu Ramschpreisen.

Dabei widerspricht die Pressent-
wicklung dem Zeitgeist. Denn der
Corona-Skandal bei Tonnies machte
nicht nur &ffentlich, unter welch
mangelhaften Bedingungen die Mit-
arbeiter des Unternehmens arbei-
ten, zu Billiglohnen und auf engstem
Raum ohne Chance, den Infektions-
schutz einzuhalten. Die Vorfille
brachten auch die Probleme der

hirage aktuell nicht die
Maglichkeit, 100 Prozent Fleisch
aus Haltungsform Drei und Vier an-
zubieten®,

Nach Ansicht der Tierschiitzer
beginnt hier erst verantwortungs-
volle Tierhaltung: ,,Die Stufen Eins
und Zwei haben mit Tierschutz
nichts zu tun und bleiben weit hinter
dem zurick, was wir fordern®, sagt
Tierschutzbund-Referentin -~ Salz-
born, Der Verband wvergibt selbst
ein Tierschutzlabel, dessen nied-

Fata: Bettina Yog!

rigste Stufe etwa den Anforderun-
gen der Stufe Drei in den Super-
mirkten entspricht. Produkte auf
diesem Niveau wiirden jedoch ex-
trem selten angeboten, stellt Salz-
born fest. Was daran liege, dass man
grundsitzlich ,kaum Produkte mit
hitheren Tierschutzstandards® fin-
de. Der iiberwiegende Rest: Mas-
senware zu Billigpreisen. Lediglich
fiir Fleisch mit hachsten Ansprii-
chen gebe es noch einen fiberschau-
baren Markt, Wenn Verbraucher
aufs Tierwohl achten, dann seien sie
nur selten zn Kompromissen bereit,
Salzborn hofft, dass die jiingsten
Skandale bei noch mehr Menschen
dazu fithren, hoheren Wert auf die
Herkunft ihres Fleisches zu legen.
Zudem fordert der DTB, ,dass
Fleisch transparent gekennzeichnet
werden muss: Der Verbraucher
muss sehen, was hinter dem Pro-
dukt steckt, von der Ziichtung bis
aur Schlachtung®, sagt sie.

Fiir Familie Vogl ist Klar: Niedri-
gere Standards als die, in denen ihre
Tiere leben, halten sie fiir ,nicht
verantwortungsvoll”, Ihr Fleisch sei
kein Luxusprodukt. Aber ihr Kun-
denstamm wachse, auch wenn sich
ibr Schweineverkauf bisher noch
nicht so rechne, wie sie sich das wiin-
schen, Die Vogls sind Schweinebau-
ern. Doch wenn Menschen weniger
Flewsch essen witrden, finden sie das
gut. ,,Wenn man nur ein- bis zwei-
mal in der Woche Fleisch isst, dann
kann man sich auch das Tierwohl
leisten™, sagt Bettina Vogl.




